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30 de marco de 2025

Consommé de frango

V/ % “Pilins” fritos com

&S  arroz de tomate e manjericao

}' Manta de porco crocante
com batata rustica
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Entradas

Saladas simples e compostas
Tabua de charcutaria nacional
Mini Chamucgas do rio
Mini Brioche do campo
Mini bruschetta de requeijao com marmelada
Ceviche de salmao
Poke de polvo
Salada caprese
Ovos verdes
Outras sugestoes do Chef André

Sobremesa

Panna cotta com calda de abacaxi
Pudim de natas com caramelo e frutos secos
Brigadeiro de banana
Cheesecake de manga
Torta de laranja
Salada de frutas frescas
Fruta laminada da época
Outras sugestoes do Chef Francisco

15€ por pessoa. (sem bebida) _
Criancas até aos 10 anos de idade cortesia do hotel "5



